
Tartare di Chianina IGP

con tartufo nero, scaglie di parmigiano


e crumble di nocciole

22,00€

ANTIPASTI
Sfiziosità vegetariane


Flan di cacio&pere su fonduta e mandorle tostate

Pecorino toscano accompagnato da marmellata di cipolle fatta in casa


Strudel salato

Selezione di salumi toscani

senza conservanti provenienti da allevamenti allo stato brado


serviti con crostini di polenta con lardo di colonnata,

fegatini toscani e ragù di cinghiale


(x 1 persona)

MENÙ DI CAPODANNO

16,00 €

16,00 €



PRIMI PIATTI
Pici fatti a mano


con ragù di cinta senese

Maccheroncini

alla carbonara di carciofi

Pappardelle

al ragù di cinghiale

Risotto

con crema di zucca, fonduta di taleggio e noci

MENÙ DI CAPODANNO

18,00 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €



SECONDI PIATTI
Peposo dell’Impruneta


con purè di patate

Tagliata di Cinta Senese

con patate arrosto

Guancia brasata

servita con purè di patate

Bocconcini di cinghiale

con olive e polenta garfagnina

MENÙ DI CAPODANNO

24,00 €

24,00 €

24,00 €

24,00 €



CONTORNI

DOLCI

Patate arrosto

Spinaci saltati

Purè di patate

della casa

Coperto

MENÙ DI CAPODANNO

6,00€

6,00€

3,00€
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