Antipasti

Sfiziosita Vegetariane composto da Flan di cacio & pere, Melanzane

alla parmigiana & Pecorino con marmellata di cipolle fatta in casa €14

(Veggie starter of the house with pears and cheese pie, fried eggplant with tomato and

cheese and pecorino cheese with onion marmelade) 41412978

Antipasto dell’Osteria composto da Salumi misti toscani & Crostini

(Starter of the house with mix of local ham and salami and crostini) 144 €14

Tartare di “Chianina IGP” al profumo di Zenzero €15

(Beef tartare with olive oil, lemon, ginger, salt, pepper, parsley and egg yolk)

Tartare di “Chianina IGP” con Tartufo nero, scaglie di Parmigiano &

crumble di Nocciole €22

(Beef tartare with truffle, parmesan cheese and hazelnut crumble) 414128

1.2.3.4.5.6,78.9.10.1L12.13.14 A J]ergeni esposti in sala
Per qualsiasi forma di intolleranza o allergia rivolgersi sempre al
personale



Primi Piatti

Risotto Asparagi, Pecorino & Pistacchi €13

(Risotto with asparagus, pecorino cheese and pistachios) 41412

Pappardelle al ragu Lepre* €14

(Handmade pappardelle with hares sauce) 78149

Carbonara di Carciofi con pecorino & pancetta €14

(Handmade pasta with artichokes, pecorino, parmesan cheese and bacon) 781449

Pappardelle al ragu di cinghiale~ €14

(Handmade pappardelle with wild boar sauce) 78141

Pici fatti a mano con ragu di “Cinta senese” €15

(Handmade pici with typical local pork sauce) 781149

1.2.3.4.5.6,78.9.10.1L12.13.14 A J]ergeni esposti in sala
Per qualsiasi forma di intolleranza o allergia rivolgersi sempre al
personale



Secondi Piatti

Peposo dell'Impruneta con pure di patate €20

(Stew beef in a black pepper grains and red wine sauce with mashed potatoes) 14478

Bocconcini di cinghiale* con olive & polenta Garfagnina €20

(Typical dish with wild boar with olives and Local Polenta) 1147

Guancia di manzo brasata al vino rosso con pure di patate €20

(Cheek beef braised with red wine sauce served with mashed potatoes) 1144

Tagliata di "Cube roll” con Carciofi & Pecorino €24

(Grilled cube roll with artichokes and pecorino cheese) 144789

Tagliata di “Cinta Senese” con patate arrosto €22

(Grilled pork fillet with baked potatoes)

Tagliata di “Cinta Senese” con rapini saltati €22

(Grilled pork fillet with broccoli rabe)

Dolci fatti in casa (Homemade desserts) € 6
Contorni (Side dishes) €5
Coperto (Cover charge) € 2

* I prodotti sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine.

1.2.3.4.5.6,78.9.10.1L12.13.14 A J]ergeni esposti in sala
Per qualsiasi forma di intolleranza o allergia rivolgersi sempre al
personale



